
LEGENDA SIMBOLI ALLERGENI
CEREALI CONTENENTI GLUTINE E DERIVATI
Cereals containing gluten and derivatives
Cereales que contienen gluten y productos derivados
Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

CROSTACEI e prodotti a base di crostacei
Crustaceans and products based on shellfish
Crustáceos y productos a base de crustáceos 
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

UOVA e prodotti a base di uova
Eggs and products based on eggs
Huevos y productos a base de huevos
Eier und Eiererzeugnisse

PESCE e prodotti a base di pesce
Fish and products based on fish
Pescado y productos a base de pescado
Fisch und Fischerzeugnisse

ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
Peanuts and products based on peanuts
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes
Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse

SOIA e prodotti a base di soia
Soy and products from soybean
Soya y productos a base de soya
Soja und Sojaerzeugnisse

LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
Milk and milk-based products (including lactose)
Leche y productos a base de leche (incluido lactosa)
Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose)

FRUTTA A GUSCIO e i loro prodotti
Nuts and their products
Frutos de cascaras y sus productos
Schalenfrüchte und Erzeugnisse aus Schalenfrüchten

SEDANO e prodotti a base di sedano
Celery and products based on celery
Apio y productos a base de apio
Sellerie und Sellerieerzeugnisse

SENAPE e prodotti a base di senape
Mustard and products based on mustard
Mostaza y productos a base de mostaza
Senf und Senferzeugnisse

SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo
Sesame seeds and products with sesame seeds
Semillas de sésamo y productos a base de semillas 
de sésamo
Sesamsamen und Sesamerzeugnisse

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni 
superiori a 10mg/kg o 10mg/l in termini di SO2 totale
Sulphur dioxide and sulphites at concentrations above 
10mg/kg or 10mg/l in terms of total SO2

Dióxido de azufre y sulfitos en concentraciones superiores 
a 10mg/kg o 10mg/l en términos de SO2 total
Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von 
über 10mg/kg oder 10mg/l in Bezug auf die Gesamt SO2

LUPINI e prodotti a base di lupini
Lupine and products with lupine
Altramuces y productos a base de altramuces
Lupine und Lupinenerzeugnisse

MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi
Shellfish and products based on shellfish
Moluscos y productos a base de moluscos
Weichtiere (Mollusken) und Weichtiererzeugnisse

VEGETARIANOPICCANTE



Alcuni prodotti (carne, gamberi, mazzancolle tropicali, pesce) potrebbero essere all’origine congelati. 
Altri piatti non citati su questo menù sono a disposizione previo accordo con la nostra cucina. 

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto 
a trattamenti di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004

* Il tonno è di tipo Pinna Gialla - Thunnus Albacares

**La dicitura “Pesce Misto” è composta da: Tonno*, Salmone, Branzino

UN PICCOLO CONSIGLIO 
“SOSTENIBILE”:

PUÒ CAPITARE DI NON RIUSCIRE AD ARRIVARE A FINE PASTO, 
CHIEDI TRANQUILLAMENTE DI PORTARE A CASA 

QUELLO CHE RIMANE CON I NOSTRI CONTENITORI!



MAKI MISTO  13,00 €
(pesce misto, philadelphia, avocado, surimi, gamberi cotti)

SOFIA MAKI  13,00 €
(asparagi, avocado, philadelphia, 
avvolto da salmone, salsa teriyaki)

MAKI PISTACCHIO   10,00 €
(salmone, philadelphia, 
ricoperto da tartare di salmone e pistacchio)

EXOTIC MAKI 11,00 €
(salsa al mango, salmone, avvolto da mango)

ORANGE MAKI    13,00 €
(sfoglia di soia all’esterno, salmone, philadelphia, 
avocado, salsa teriyaki)

CALIFORNIA MAKI 9,00 €
(salmone, gamberi cotti, avocado)

RAINBOW MAKI  11,00 €
(pesce misto, avvolto da avocado e pesce misto)

SPICY TUNA MAKI  11,00 €
(tartare di tonno piccante )

SPICY SALMON MAKI  9,00 €
(tartare di salmone piccante)

SALMON KING MAKI   13,00 €
(salmone,  philadelphia, avvolto da salmone e avocado, 
ricoperto da maionese piccante sciolto, cipolle fritte, 
scaglie di mandorle e tobiko)

DRAGO MAKI   13,00 €
(gamberetti fritti, avvolto da salmone, 
ricoperto da uova di salmone, salsa teriyaki)

URA MAKI   9,00 €
(salmone, philadelphia)

URA MAKI SPECIAL  11,00 €
(salmone, philadelphia, avvolto da avocado)

MAKI CLASSIC
8pz  -  (rotolino di riso con alga interna)

SI PREGA LA GENTILE CLIENTELA DI PRECISARE EVENTUALI INTOLLERANZE ALIMENTARI O EVENTUALI PREFERENZE (NON PICCANTE). VERIFICARE LEGENDA ALLERGENI NELLA TABELLA.



CALIFORNIA MAKI COTTO 9,00 €
(salmone cotto, gamberi cotti, avocado, salsa teriyaki)

EBITEN MAKI    9,00 €
(gamberi fritti, ricoperto di spaghetti di patate fritte, 
maionese e banana sauce)

BASILICO MAKI  13,00 €
(gamberi fritti, basilico, 
avvolto da salmone scottato, salsa teriyaki)

UNAGI MAKI    14,00 € 
(gamberi fritti, maionese, cipollotti, 
avvolto da anguilla scottata e avocado, 
ricoperto da scaglie di mandorle, salsa teriyaki)

CHICKEN MAKI   11,00 €
(pollo fritto, avocado, ricoperto da cipolle fritte, 
accompagnata da salsa agro-piccante)

PINK MAKI    13,00 €
(sfoglia di soia all’esterno, salmone cotto, 
philadelphia, gamberi cotti, salsa teriyaki)

MAKI COTTI
8pz  -  (rotolino di riso con alga interna)



YASAI MAKI  9,00 €
(avocado, cetrioli, rucola, philadelphia, 
ricoperto da pomodorini)

VEGGIE MAKI   10,00 €
(avocado, asparagi, philadelphia, avvolto con avocado, 
ricoperto da scaglie di mandorle e salsa teriyaki)

GREEN MAKI 11,00 €
(avocado, cetriolo, insalata, avvolto da fettine di mango)

MAKI VEGETARIANI
8pz  -  (rotolino di riso con alga interna)

SI PREGA LA GENTILE CLIENTELA DI PRECISARE EVENTUALI INTOLLERANZE ALIMENTARI O EVENTUALI PREFERENZE (NON PICCANTE). VERIFICARE LEGENDA ALLERGENI NELLA TABELLA.



HOSO SAKE  5,00 €
(salmone crudo o cotto) 

HOSO TEKKA   6,00 €
(tonno)

HOSO KAPPA  4,00 €
(cetriolo) 

HOSO EBI  4,50 €
(gambero cotto) 

FUTO MAKI 11,00 €
8pz (cetriolo, gambero, avocado, rafano marinato)

FUTO EBITEN   9,00 €
4pz (gamberi fritti, ricoperto di spaghetti di patate fritte, 
maionese e banana sauce)

FUTO FRITTO  11,00 €
10pz (pesce misto)

TAO MAKI FRITTO   13,00 €
10pz (avocado, philadelphia, gamberi, uova di pesce)

HOSOMAKI
6pz  -  (rotolino di riso con alghe all’esterno)

FUTOMAKI
(rotolo di riso grande con alga esterna)



TEMAKI
(cono con alga nori all’esterno, riso e pietanza all’interno)

TEMAKI CALIFORNIA 5,00 €
(salmone, gamberi cotti, avocado)

TEMAKI SPICY TUNA  6,00 €
(tartare di tonno con salsa piccante, avocado, insalata)

TEMAKI SPICY SALMON  5,00 €
(tartare di salmone con salsa piccante, 
avocado, insalata)

TEMAKI SALMON 5,00 €
(salmone, avocado, philadelphia)

TEMAKI TONNO 6,00 €
(tonno, avocado, philadelphia)

TEMAKI EBITEN 5,00 €
(gamberi fritti, insalata, salsa teriyaki)

TEMAKI VEGETARIANO 5,00 €
(avocado, philadelphia, cetrioli, 
insalata e scaglie di mandorle)

TEMAKI PINK
(cono con sfoglia di soia all’esterno, riso e pietanza interne)

TEMAKI PINK SALMON 6,00 €
(salmone, avocado, kataifi fritto, insalata e salsa teriyaki)

TEMAKI PINK SPICY SALMON 6,00 €
(tartare di salmone, salsa piccante, avocado, 
insalata, kataifi fritto)

TEMAKI PINK UNAGI 6,00 €
(anguilla affumicata, mango, avocado, 
insalata, salsa teriyaki)

TEMAKI PINK EBI 5,00 €
(gamberi cotti, insalata, avocado, maionese)

SI PREGA LA GENTILE CLIENTELA DI PRECISARE EVENTUALI INTOLLERANZE ALIMENTARI O EVENTUALI PREFERENZE (NON PICCANTE). VERIFICARE LEGENDA ALLERGENI NELLA TABELLA.



POKE BOWL
BOWL SALMONE E TONNO 16,00 €
(riso bianco, insalta misticanza, tonno, 
salmone, avocado, pomodorini, alga wakame, 
edamame, salsa ponzu)

BOWL SASHIMI  18,00 €
(riso bianco, insalata, pesce misto tagliato a fettine, 
avocado, edamame, salsa ponzu)

BOWL VEG 9,90 €
(riso bianco, insalata, alga wakame, avocado, 
cetriolo, carote, pomodorini secchi, pomodorini, 
salsa di soia, sesamo)



SAKE (salmone) 4,00 €

MANGURO (tonno) 5,50 €

TAI (orata) 4,00 €

SUZUKI (branzino) 4,00 €

TAKO (polpo) 5,00 €

UNAGHI (anguilla cotta) 5,00 €

AMA EBI (gambero crudo) 6,00 €

EBI (gambero cotto) 4,00 €

AVOCADO  3,00 €

SAKE SCOTTATO (salmone scottato) 4,00 €

MANGURO SCOTTATO (tonno scottato) 6,00 €

NIGIRI
2pz - (polpettine di riso ricoperte con una fettina di pesce)

SUSHI MISTO 12pz 15,00 €
(6pz sushi, 6pz hosomaki)

SUSHI MISTO SPECIAL 15pz 19,00 €
(8pz sushi, 2pz uramaki, 4pz hosomaki, 1pz gunkan) 

SUSHI MISTO SCOTTATO 12pz 16,00 €
(8pz sushi, 4pz uramaki)

SUSHI SASHIMI 12pz 16,00 €
(6pz sashimi, 4pz sushi, 2pz uramaki)

SUSHI MISTO VEGETARIANO 12pz 11,00 €
(6pz sushi, 6pz hosomaki)

SUSHI

SI PREGA LA GENTILE CLIENTELA DI PRECISARE EVENTUALI INTOLLERANZE ALIMENTARI O EVENTUALI PREFERENZE (NON PICCANTE). VERIFICARE LEGENDA ALLERGENI NELLA TABELLA.



SASHIMI MISTO 15pz 18,00 €

SASHIMI MISTO SPECIALE   22,00 €
(16pz sashimi misto, 1 scampo)

SASHIMI SALMONE 12pz 14,00 €

SASHIMI TONNO 12pz 18,00 €

SASHIMI BRANZINO 12pz 14,00 €

SASHIMI ORATA 12pz 13,00 €

SASHIMI TONNO E SALMONE 12pz 16,00 €

SASHIMI
(crudità di pesce tagliata a fettine sottili)



GUNKAN

SI PREGA LA GENTILE CLIENTELA DI PRECISARE EVENTUALI INTOLLERANZE ALIMENTARI O EVENTUALI PREFERENZE (NON PICCANTE). VERIFICARE LEGENDA ALLERGENI NELLA TABELLA.

GUNKAN IKURA 2pz  7,00 €
(polpette di riso ricoperte da uova di salmone 
e avvolte da salmone crudo)

GUNKAN TOBIKO 2pz 5,00 €
(polpette di riso ricoperte da uova di pesce volante 
e avvolte da alga) 

GUNKAN SAKE 2pz 6,00 €
(polpette di riso ricoperte da tartare di salmone piccante
avvolte da salmone crudo)

GUNKAN MANGURO 2pz  8,00 €
(polpette di riso ricoperte da tartare di tonno piccante
e avvolte da tonno)



TARTARE
(piatto a base di pesce crudo finemente battuto al coltello)

TARTARE TONNO  16,00 €
(tonno, avocado, salsa ponzu a parte)

TARTARE SALMONE  14,00 €
(salmone, avocado, salsa ponzu a parte)

BARCHE
BARCA PER 1 PERSONA 20pz 23,00 €

BARCA PER 2 PERSONE 40pz 44,00 €



CARPACCIO MISTO  16,00 €
(salmone, tonno, branzino, orata)

CARPACCIO SALMONE 12,00 €

CARPACCIO TONNO 16,00 €

CARPACCIO TONNO E SALMONE 16,00 €

CARPACCIO BRANZINO 13,00 €

CARPACCIO ORATA 13,00 €

CARPACCIO SCOTTATO  +2,00 €
con cipollotti, pepe, salsa ponzu

CARPACCIO



AMARI 3,50 €
(Brancamenta, Fernet-Branca, Ramazzotti, Di Saronno, 
Averna, Montenegro, Braulio, Sambuca, Jägermeister, 
Lucano, Vecchia Romagna, Unicum)

AMARI SPECIALI 4,00 €
(Amaro del capo, Baileys, Liquirizia)

GRAPPA (Secca, Barrique, Moscato) 3,50 €

LIMONCELLO 2,50 €

CAFFÈ 1,60 €

CAFFÈ CORRETTO 2,40 €

GINSENG / CAFFÈ D’ORZO piccolo 1,80 €

GINSENG / CAFFÈ D’ORZO grande 2,50 €

CAFFÈ DECAFFEINATO 1,80 €

CAPPUCCINO 2,50 €

THE CALDO 3,50 €

SAKÈ PICCOLO 4,00 €

SAKÈ MEDIO 6,00 €

THE VERDE / GELSOMINO 3,50 €

COPERTO 2,00 €

ACQUA naturale/gasata 1/2 L 2,00 €

ACQUA naturale/gasata 1 L 2,00 €

BIBITE ALLA SPINA (Coca-Cola, Sprite) 3,00 €

BIBITE IN LATTINA  3,00 €
(Coca-Cola, Coca-Cola Zero, The Limone/Pesca, 
Lemon Soda, Tonica) 

BIRRA GIAPPONESE Asahi Super Dry 50 cl 5,00 €

BIRRA PERONI piccola/media 3,00/5,50 €

BIRRA LEFFE piccola/media 3,50/6,00 €

BIRRA ARTIGIANALE piccola/media  3,50/6,00 €
(Saint Benoit Supreme)

BIRRE IN BOTTIGLIA 33 cl 4,50 €
(Becks, Corona, Tennent’s, Ceres, Guinnes, Analcolica)

BIRRE IN BOTTIGLIA 50 cl (Weizen, Asahi) 5,50 €

CALICE PROSECCO 1/4 L  4,00 €

CALICE VINO bianco/rosso  3,50 €

VINO ROSSO / BIANCO SFUSO 1/4 L  4,00 €

VINO ROSSO / BIANCO SFUSO 1/2 L 6,00 €

VINO ROSSO / BIANCO SFUSO 1 L 10,00 €

BEVANDE



É sempre necessario ed opportuno segnalare la celiachia o allergie alimentari al momento della prenotazione o all’arrivo.

Per i Celiaci sono disponibili alcune ricette prive di glutine ma non è garantita 
l’assenza assoluta di contaminazione in quanto la cucina è unica.

I NOSTRI PIATTI, PREPARATI AL MOMENTO,
SONO DISPONIBILI ANCHE IN VERSIONE SENZA GLUTINE

CHIEDETE INFORMAZIONI AL NOSTRO PERSONALE 
PER LE VOSTRE INTOLLERANZE ALIMENTARI

ZERO GLUTINE


